Caritas

&Du
Wir helfen.

Betreuungszentrum Gruft

Barnabitengasse 12a
1060 Wien

Hier finden Sie mehr Infos
tiber den Kocheinsatz in
der Gruft inkl. einen Blick
in unsere Kiiche.

Kochen in der Gruft

Unsere Kuchenausstattung auf einen Blick

Caritas Erzdi6zese Wien
wwww.caritas-wien.at

Das steht ihnen zur
Verfugung:

Kombidampfer: Ideal zum Dampfen
von Erdapfeln, Reis oder Gemdise.
Das Gargut wird in Gittereinsatze
oder Bain-Maries gefullt und auf
einem fahrbaren Wagen in den

Ofen geschoben

Kippbratpfanne: Vielseitig einsetzbar
— zum Braten, Kochen von Eintépfen
oder auch als Fritteuse (z. B. fur
Schnitzel).

Hockerkocher mit Wasser-
anschluss: Perfekt geeignet,

um groBe Kochtdpfe zum Kochen
zu bringen.

Kiichengerate: Mikrowelle, Fleisch-
wolf, Brotschneidemaschine, elek-

trischer Gemusehobel, Zwiebelzer-
kleinerer, Stabmixer, Kichenwaage

Kiichenutensilien: Topfe, Pfannen,
Schneidebretter, diverse Messer,
Schopfer, Siebe, GemUseschaler,
Knoblauchpresse, Salathobel,
Fleischgabel u. v. m.

Geschirr & Besteck: Ca. 250 Teller
sowie eine groBe Anzahl an Gabeln,
Messern und Loffeln

Gewiirze & Zutaten: Ein Grundstock
an Gewdrzen ist vorhanden - bitte
bringen Sie dennoch lhre eigenen
mit, da unser Vorrat begrenzt ist.

Wir freuen uns auf
lhren Kocheinsatz!

Hygiene und
Reinigung

Reinigung: Die Reinigung der
Klche Ubernehmen wir — Sie
mussen sich darum nicht kimmern.

Ausstattung: Gastro-Geschirr-
spuler, Handwaschbecken,
zahlreiche Geschirrtlicher

Kochkleidung: Schurzen,
Haarnetze, Hygieneulberzieher
und Einweghandschuhe stellen
wir lhnen kostenlos zur Verfugung.

Besonderheiten

Wenn Sie einen Nachtisch wie
Pudding in Bechern servieren
mochten, bringen Sie bitte
Einwegbecher mit. Das Abspulen
solcher Kleinbehalter ist fur uns
organisatorisch leider nicht
maoglich.
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